Prav ﬂe’cnaje kuhar’ca Mici
si misli mesar, mlad France
pijana od srece, lju’oezni
sta zdruZila roki, ime.

Podjetno, najprej Pr’Katrinek
gosﬁlno stavzelav zakup,
za tem Se pri Sobeu in Brezjah
kot birta ustvaﬁa[a up.

Vse sanje mladostne in upli
izpo[njeni tisti so dan
ko ata France, omi Mici,
odpv[a sta hram Tu[lpan.

Cvetel ’tu[ipanje dehtece,
z [epotoje mnogo ogve[,
a zima, nevihte besnete

osule so cvet obledel.

1z mrtve Cebulice roZe
pognal Je spet cvet dobro znan,
potomec z imenom kot oce
obudil jenov Tu[ipan.

Naj roza zeleno rdeéa,
naj [epée dehti in cvete,
naj z njo bo pr'y'ateljs’cvo, sreca,
naj srecna sta Mici - France.

Franc Ankerst, ve[ikega srpana 1999



Jedilni list

Menu / Speisekarte [ Lista del giorno

Dnevno kosilo (12.00 - 14.30)

Lunch menu / Tagesmenii / Menu ‘pranzo

12,00 €

Nedeljsko kosilo (12.00 - 14.30)
Sunday menu / Sonntagsmenii / Menu domenicale

15,00 €

Embalaza, kos
0,40 €
Vretka, kos
0,20 €
Fo[y'a, kos
0,10 €



Za zaletek ... hladne predjedi

To begin ... cold starters / Fiir den Anfang .. Kalte Vorspeisen

Per cominciare ... antipasti ﬁeddi

Goveji carpaccio s érnimi orehi in Vedukcy'o malin

Beef carpaccio with black walnuts and a ras Ioewg reduction
R'mdercarpaccio mit schwarzen Walniissen und Himbeer-Reduktion
Carpaccio di manzo con noci nere e riduzione di lam]oonl

70,70 €

Tatar dimb' ene Zupanove postrvi na briodu s prazenimi mandyi
n J ) gI/U/'tOVO omako Z dVObe akom
Smoked trout tartare on brioche with toasted almonds and a yoghwﬂc and chive sauce
Geriducherte Zupans Forellentartar auf Brioche mit gerosteten Mandeln
und_l:)ghuvtsauce mit Schnittlauc
Tartare di trota Zupan sulla brioche con mandorle tostate e salsa di yogurt con erba c'qoo[ﬁna

12,00 €

Kragki priut s parmezanom, olivami, hi$nim medom
. v . . v . . . .
n domac mit VlOZGVllWlL vrtninami
Karst proscuttio with parmesan, olives, Tuﬁpan’s honey, and home-p ickled vegetab les
Karstschinken mit Parmesan, Oliven, Haughonig ymd ein e[egtem Gemiise aus eigenem Anbau

Prosciutto del Carso con parmigiano, olive, miele e verdure sott’aceto di casa

10,20 €

Tatarski b iﬁek

Steak tartare / Tartarbeeﬂ’teak | Tartare di carne

19,00 €



Topla pod[aga juhe

Hot starters ... soups / Warme Gmnd[age .. Suppen
Brodi e zuppe ..

G ovej ajuha z domadimi rezanci

Beqf soup with homemade noodles
Rind eischsuppe mit hausgemachten Nudeln
rodo di manzo con pasta di casa

2,50 €

Kmecka gobova juha S kromp lrjem in slanino
ter aydowm grismom
Rustic mushroom soup with potatoes, bacon and buckwheat grissini
Bauempi[zsuppe mit Kartoﬁ%ln, Speck und Buchweizen-Grissini
Zuppa del contadino con patate, pancetta e grissino di grano saraceno

3,20 €

Ze[enj avna mineétra z brioem

Vegeta’o le minestrone with brioche
Gemiise-Minestrone mit Brioche
Zuppa diverdure con brioche

3,50 €



Top le preob'edi

Pasta, gnocchi, risottos ... / Teigwaren, Gnocchi, Risotto ...
Pasta, gnocchi, risotti ...

](VOWIP Uf'} ev stmke b nadevan Z MlU’l&TLCQVO kravysko k[o’oaso
m papmc lVlO omako
Potato Strukelj s [ﬁ%d with Mlinari¢'s Carniolan sausage and pepper sauce
offel- Stmke [lt mit Mlinariés Krainer Wurst und Papmkasauce
Stmde di patate aVcUco con salsiccia di Cragno Mlinari¢ e salsa di peperoni

1,50 €

RiZota z rakci in tartuﬁ

Shnmp and tmﬁ[e risotto / Risotto mit Garnelen und Tmﬁe
Risotto con gambem e tartuﬁ

9,50 €

Rezanci s piscancjimi trakei, buc¢kami in %aﬁanom

Tagliatelle with chtcken courgettes and sa
Nudeln mit Hahnchenstret en ucchini Lm
Taghate“e con bocconcini di po[ 0, zucchine e zafferano

9,80 €

Domaci ze[ery'avni :%l'mkroﬁ z dugenimi govejimi litnicami
Homemade vegetab le Zlinkroft with braised beef cheek
Hausgemachte Gemlise- Schhckkrap en mit geduns’ceten Rinderbacken

Z[U’l’/{VOﬁ VaVLO[ ) dl verdura casereccl e guanaa dl manzo stufata

10,20 €

Prazena teleéj a jetrca s Sebulo

Sauteed calves liver with onion
Gebratene Kalbsleber mit Zwiebeln
Fegato divitello con cipoﬂa n padeﬂa

8,80 €



Vege’cary'anske n Veganske jedi

Vegeterian and Vegan Dishes ... / Vege’carsiche und Vegan Gerichte ...
Piatti vegetariani e vegani ...

Ajdova kada s popecenim tempehom
Buckwheat with toasted tempeh
Buchweizenbrei mit gebratenem Tempeh
Zuppa di grano saraceno con tempeh arrvosto

1,50 €

RiZeve testenine z blitvino omako in veganskim sirom

Rice pasta with chard sauce and vegan cheese
Reisnudeln mit Mango [dsauce und egan—Kéise
Pasta di riso con salsa di bietola e fomaggio vegano

9,90 €

Svalj ki s sezonskim pestom n skuto

Gnocchi with seasonal pesto and curd cheese
Gnocchi mit Saison-Pesto und Quark
Crochette con pesto di stagione e ricotta salata

8,80 €



Glavne jedi

Main Courses / Hauptspeisen [ Portata pr'mc'qoa[e

Hisna svinjs ka rebrea s praéenim kromp lrjem

House pork ribs with sauteed potatoes
Hausschweinerippchen mit gerostete Kartoﬁe[n
Costine di maiale caserecce con patate brasate

12,50 €

Ho]ootnica' 1z Zoecvtice'z medl’cer_ansko zelenjavo
in trzaskim kromp irjem

Oven-roasted octopus with Mediterranean vegeta]o les and garlic and pars[ey otatoes
Krake aus dem Oﬁen mit mediterranem Gemiise un Petersi“ienkavtoﬁﬁn
Po [po al forno con verdure mediterranee e patate con salsa a”’ag[io e prezzemo lo

0,60 € /1 dag

P[juéni ﬁle s $alotko in kruhovo rolado

Fillet o Ioeef with shallots and a bread roulade
Rin. e;}ﬁ[et mit Schalotten und Brotroulade
Filetto di manzo con sca[ogno e rotolo di pane

22,50 €

Piscancja prsa s slanino, blitvo in mozzarello,
veloute omako in ze[evy avo
Chicken breast with bacon, chard and mozzarella with a veloute sauce and vegetab les
Hithnerbrust mit Speck, Mango[d und Mozzarella, Veloutesauce und Gemiise

Petto di po“o con pancetta, bietola e mozzarella, salsa veloute’ e verdure

13,10 €

Srnin ﬁle na kremni OFO lenti brinovih J agod
. L) . v .
Z omako Vins ke re ukc ye (N rozmarina
Fillet of venison on a bed o creamy po[enta with Juniper berries and a wine and rosemary reduction
Wildfilet aytf cremigfer Polenta aus Wacholderbeeren und mit Weinreduktionsauce und Rosmarin

Filetto di caprio o sulla po[enta di bacche di g'mepro con riduzione al vino e rosmarino

21,50 €



Divja svinja z mgdom, crnimi orqhi, kruhovo rulado
In strovim §tmklj em
Wild boar with honey, black walnuts, bread roulade and homemade cheese $trukelj

Wildschwein mit Honig, schwarzen Walniissen, Brotroulade und gekochtem Topfenstmde[
Cinghia[e al miele, noci nere, rotolo di pane e strudel al fomaggto

18,50 €

Svinjska ribica v pehtranovi omaki s desnovim krompirjem
in mediteransko zelenjavo

Pork tenderloin in a tarragon sauce with gglarlic Eotatoes and Mediterranean vegetables
Schweinefilet in Estra%onsauce mit Knoblauc artof[)re[n und mediterranem Gemiise
Ombolo con salsa al dragonce“o, patate aﬂ’ag i0 e verdure mediterranee

13,50 €

Te [eéj i kare na zloZenki mediteranske zelenjave
[ . V . [ [ v [
Z O[WYI.O tapenado n domac (m strovim s’cm ljem
Rib of veal on a bed o pick[ed vegetables with an olive tapenade and homemade cheese §’cmke[j
Ka bsv'qope auf mediterranem Gemiise mit O[iventapenade

und hausgemachtem gekochtem Topfénstmde[
Carre’ divitello alle verdure mediterranee con tapenade di olive e strudel al formaggio

16,80 €

Goveji ramstek z zeli$énim maslom, pecenim lfafomp irjem
in zelevy avo

Rumpsteak with herb butter, roast potatoes and vege’ca]o les
Rindersteak mit Krauterbutter, Bratkartoﬂ%ln und Gemiise
Bistecca di manzo con burro alle erbe, patate in padeﬂa e verdure

13,80 €



Zrezki PO %ey £ Sv'ury'ski, teleéj L ali piscandji

Steaks (pork, veal or chicken)

Schnitzel nach Wunsch (Schweine-, Kalbs- oder Hanchenschnitzel)

Bistecche e scaloppine a richiesta (maiale, vitello o poUo)

Sv'mjski
pork
Schweine
maiale
Na %am 1,00 €
gri“ed [ vom Grill / alla gvig[ia
Z naravno omako 1,50 €
with p[a'm sauce [ mit Na’cwsoﬁe [ con sugo naturale
Z O’OiC&Wli 12,00 €
with mushrooms / mit Pilzen / ai ﬁmghi
Dunajski 1,50 €
V'Lenna—s’cy[e / nach Wiener Art / alla milanese
PaV'L\S/kL 1,50 €
Paris—s’cy[e / nach Pariser Art / alla parigina
Ljub ljanski 12,00 €

Uub[jana—style / nach Hubljanaer Art / alla [ubianese

Na Zlico

Stews / E'mtépfe [ Al cucchiaio

Divj adinski go laZ z domaco kruhovo rulado

Te[eéj i
veal
Kalbs
vitello
14,50 €
14,70 €
15,50 €
15,00 €

15,00 €

15,20 €

Venison gou[ash with homemade bread dumpﬁngs
Wildgulasch mit hausgemachten Brotknodeln

Gulasch di se[vaggina con gnocco di pane

9,30 €

Vampi s tartuﬁ in belo polen‘co

Tv'qoe with truffles and white po[en’ca
Kutteln mit Tritffeln und weisser Polenta

Trqope con tartuﬁ e po[enta bianca

8,50 €

Piscandji
chicken
Hanchen
poﬂo
11,00 €
1,50 €
12,00 €
1,50 €

1,50 €

12,00 €



Ribe

Fish / F'Lschgerich’ce | Pesce

File brancina z jwrékl, gamloevi, ’cavtuﬁ z blitvo
na pireju gomoljne zelene in ze enjavnim é'qosom

Fillet of sea bass with porcini mushrooms, shrimps, tmﬁles and chard
on a bed OJP root vegetables with vegetable crisps
Seebarschﬁlet mit Ste'mpiéen, Garnelen, 7gm eln mit Mango [d
auf Se[[eviepiiree und Gemtisec ips
Filetto di trota con ﬁmghi porcini, gam]oeri, tartuft con bietola sul pure’ di
sedano rapae chips diverdure

16,00 €

Bohinjska Zupanova postrv po tréasko

quoan’s Bohinj trout with garﬁc and parsley
Zupans Forelle aus éohinj mit Knoblauch und Petersilie
Trota Zupan di Bohlvy' con salsa aﬂ’agﬁo e prezzemolo

0,45€ [ 1dag

L'Lgnji na zaru s ¢cesnom

Grilled squid with gar[ic
Gegviuter T'mtenﬁsch mit Knoblauch
Calamari alla grigﬁa con ag[io

1,00 €

Lignji ocvrti s tatars ko omako
Fried squid with tartar sauce
Gebratener T'mtenﬁsch mit Tartar Sauce
Calamari ﬁritti con salsa tartara

10,30 €



Pvi[oge n pvikuhe

Side Dishes / Beilagen | Contorni

Riz
Rice / Reis / Riso
2,80 €

Prazen, pecen kromp ir ali pomﬁri

Sauteed/Roasted potatoes or ch'qos [ Brat-/ Backkavtoﬁé[n oder Pommes Frites
Patate brasate, in pade“a 0 fri’cte

2,80 €

Testenine
Pasta / Nudeln / Pasta

2,70 €

Domadi sirovi §tmk[ji

Homemade cheese $truklji / Hausgemachte gekochte Topfenstmde[
Strudel al formaggio di casa

3,00 €

Domacda kruhova rulada

Homemade bread roulade / Hausgemachte Brotroulade
Rotolo di pane di casa

2,80 €



/a nase najmlzy’ée...

Children's Menu / Fitr unsere kleinen Giste / per i nostri piccoli ospiti

Piscandji trakei v sezamovi skorj ci s l/afomp irckom
Chicken stri]os in a sesame crust with ch'qos

Héihnchenstre@fen in Sesamkruste mit Pommes Frites
Bocconcini di po“o in crosta di sesamo con pa’caﬁne

7,80 €

Svalj kiv smetanovi omaki
Gnocchiwith a cream sauce / Gnocchi in Sahnesauce / Crochette con salsa di panna

7,204

Bolognese svedreki
Bo[ognese pasta / Pasta Bo[ognese [ Fusillini alla bolognese
7,10 €



Solate

Salad Bar / Salatbar / Insalate

Solata 1o lastnem izboru

Choose your own salad ﬁrom the salad bar / Salat nach eigener Wahl
Insalata a scelta

3,80 €

Solatni kroznik s popecvrenimi ligvy'i z Zara, bazilitnim pestom
In prazenimi mandy [
Salad bowl with grilled squid, basil pesto and toasted almonds
L Tglf L CEAL L E

Salatteller mit gegri“tem 'mtenﬁsc mit Basilikum-Pesto und gerosteten Mandeln
Insalata con calamari alla griglia con pesto di basilico e mandorle tostate

7,20 €

Solata Tulipan
1zbor sezonskih solat, pecen prsut ali prazene pinj ole, parmezan,
ribano Jajce, gorcicna omaka s pvom, roastbee taglia‘ca

Tu[ipan’s selection of seasonal salad with baked Joroscuttio,
toasted pinenuts, parmesan, grated eg and mustard and beer sauce,
Voastbeef tagliata

Salat Tu[qoan - Auswahl an Saison-Salaten, geloackener Karstschinken,
gerostete Pinienkerne, Parmesan, geviebenes Eis Senfsauce mit Bier, roastbeef tag[iata

Insalata Tuﬁpan scelta di insalate di stagione, pignoﬁ tostati, parmigiano,
uovo grattugiato, salsa di sedano e birra, tagﬁata di manzo

9,00 €



Sladke pregvehe ... sladice

Sweet Sins ... Desserts / Stisse Siinden ... Desserts / Dolci

Ocvrti pehtranovi moévy' iki z rozinami in domado marmelado

Fried tarragon pockets with raisins and homemade jam
Gebratene Estr:z?ontasc en mit Rosinen und hausgemachter Marmelade
Fagott'mi al Vagonceﬂo con uwva sultanina e marmellata casereccia

3,80 €

Hrugka kuhana v rdeéem vinu na ganachu temne Cokolade
s sladoledom bourbonske vani[ij e

Pear poached in red wine on a ganache qf dark chocolate with bourbon vanilla ice-cream
In Rotwein pochierte Birne auf Ganache aus dunkler Schokolade mit Bourbon-Vanilleeis
Pera al vino rosso e ganache di cioccolato fondente con ge[ato alla vaniglia Bourbon

3,80 €

o0

PaUCe it z buénim o b em in krokantom buénih semen, krema vanilye

Pa{ait with pum kin seed oil and a croccante of pumpkin seeds with vanilla creme
iirbiskernol- avﬁxit mit einer Krokante aus Kiirbiskernen und Vanillecreme
Pavﬁiit allolio di semi di zucca, croccante di semi di zucca e crema alla vanigﬁa

3,90 €

Hisni jaboléni zavitek s karamelno omako in sladoledom

Tuﬁpan’s ap le strudel with caramel sauce and ice-cream
Hausgemachter Apﬁe [strudel mit Karamellsauce und Eis
Strudel di mele casereccio con salsa al caramello e ge[ato

4,00 €

Cokoladni souﬁle 2 jagodnim sladoledom

Chocolate sougle with strawloew% lce-cream
Schokola ensouﬁle mit Erdbeereis
Souffle’ al cioccolato con gelato alla fragola

4,80 €



Brezalkoholne pijace

Sadni sokovi, stk. 0,20l
_]abo[éni sok, 0,10l
Pomaranéni sok, 0,10l
Schweppes, stk. 0,251
Coca Cola, stk. 0,25l
Fanta, stk. 0,251

Cockta, stk. 0,275l
Radenska, stk. 0,25
Radenska, 1,00l

Voda Radenska, stk. 0,25/
Voda Radenska, 1,00l
Zala z okusom, 0,50l
Ledeni caj, sth.

Naravna limonada, 0,20l
Cedevita, kos

Top le pijace

Kava ekspres, kos

Kava ekspres z mlekom, kos
Kava ekspres s smetano, kos
Bela kava, kos

Capuccino, kos

Turska kava, kos

Turska kava mleko, kos
Turdka kava smetana, kos

Kava dekofein, kos

Kava dekofein mleko, kos
Bela kava dekofein, kos
Kakav, 0,20l

Cay', kos

Caj z limono, kos

Caj z mlekom, kos

Caj z rumom, kos

Grog, kos

Kuhano vino, kos

Hisna odprta vina
Brigko belo, Erzeti¢ 0,10l
Brigko rdete, Erzeti¢ o,10l
Cvitek, Mastnak, o,10l
Kajzar, S’campar, o,70l
Refo§k, Vinakoper, 0,10l

2,20 €
1,00 €
1,00 €
2,20 €
2,20 €
2,20 €
2,20 €
13308

4,00 €
1,50 €

4,00 €
2,20 €
2,20 €
2,50 €
2,00 €

1,30 €
1,40 €
1,50 €
1,80 €
1,40 €
1,40 €
1,50 €
1,70 €
1,50 €
1,60 €
2,00 €
2,00 €
1,50 €
X950 €
1,70 €
340 €

4,90 €
2,80 €

1,20 €
1,40 €
Tt
1,20 €
1,40 €

Pvo

Union toéeno, 0,50l
Union to¢eno, 0,30l
Union todeno, 0,20l
Union Grand, stk. 0,50l
Union Radler, stk. 0,50l
Union Uni, stk. 0,50l
Lagko, stk. o,50l

Kozel, stk. 0,5[

Péenitno Lasko, stk. 0,5[
Heineken, stk. 0,33!

Zgane pijace
Borovnidevec, 0,03l
Domacdi sadjevec, 0,03l
Brinjavec Prior, 0,03/
Vi(jamovka Prior, 0,03l
Slivovka Prior, 0,03!
Rum domadi, 0,03/
Gin, 0,03/

Vinjak, 0,03l

Stock, 0,03/

Cognac Courvoiser v.s.0.p., 0,03!

Ballantine's, 0,03l
Chivas, 0,03l

Jack Daniel's, 0,03l
Jameson, 0,03/

johnnie Walker Black label, 0,03l

Vodka, 0,03!
Cointreau, 0,03l
Bacardi rum, 0,03l
Underberg, 0,02l
Tequila, 0,03l
Jagermaister, 0,03l
Pelinkovec, 0,03l
Cynar, 0,03l
Teranov liker, o,ogl
Liker, Malina, Zajbelj
Rum Pyrat, 0,03/
Rum Zacapa, 0,03l

Pijace...

2,50 €
2,20-€
2,00 €
2,60 €
2,40 €
2,40 €
2,60 €
2700
270
2,70 €

2,20 €
2,20 €
2,60 €
2,70 €
2,60 €
2,10 €
2,60 €
2,10 €
2,20 €
7,00 €
2,50 €
4,70 €
Dt
2,80 €
4,50 €
2,70 €
350 €
I TIOEE.
2,20 €
e
2,40 €
2,20 €
2,20 €
2:30'€
2.36€
4,50 €
4,50 €



ALERGEI\II SEZNAM

Priloga ke jedi[nemu listu...

Jedi Zita Raki Jajca Ribe Zmje Mlecni Listna Goricno ~ Sezamovo  Oreski  Mehkuici  Zveplov
soje  izdelki ~zelena = seme seme dioksid -
Sulfiti

‘ Narezek Tulipan

‘ Tatrski biftek X X X

‘ Goveji carpaccio ‘ ‘

>< > > >

‘ Hobotnica na motovilcu

‘ Goveja juha z repom X X

| Goveja juha z rezanci X X
\
‘ Gobova juha ‘ ‘ X ‘ ‘ ‘ ‘

‘ Cesnova juha z lososom

‘ Spageti bolonez

‘ Sir. rezanci z gamberi

‘ Pirini rezanci s prSutom

>< = =< > | x
>< = | =< > | x
>

‘ Njoki s tartufi

‘ Gobova rizota

‘ Zafranova rizota X

‘ Zel. Zlinkrofi s sirom X X
‘ MIadi sir na rukoli ‘ ‘
‘ Vegi kroZnik X X

>< > > =

‘Misojuha X

‘ Kvinoja z grahom
‘ RiZota z algami arame ‘

‘ Tofu v buckinem ovoju ‘

< < < x

>

v ‘ Koruzne testenine z brokoli

‘ Tulipanckov kroznik X

‘ Jankova pojedina X X
‘ Domaca klobasa v zaseki ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘

‘ Divj. Golaz na polenti X

‘ Vampi z belo polento X

‘ Kranjska klobasa z zemljo X X
‘ Bohinjska zlatovicica X ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘

‘ File brancina na koromacu X X

‘ Lignji na Zaru X

Oartilignji X X .
‘ Nadevani lignji ( prsut,sir) ‘ ‘ | | | |
‘ Goveji file | ‘

‘ Hrbet divje svinje

‘ Srna v brusnicni omaki

>< | < > x
>< | =< = x

‘ Zrebickov ramsteak

>< < | < =< > x
>

‘ Goveji ramsteak ‘ ‘




ALERGENI SEZNAM

Zita  Raki Jajca Ribe Zmje Mletni Listna Goréicno  Sezamovo  Oreski  Mehkuzd  Zveplov
soje | izdelki zelena = seme seme dioksid -
Sulfiti
‘ File svinjske ribice X X
‘ Telegji hrbet X
‘ PloS¢a Tulipan X X X
‘ Mesano meso na Zaru
‘ Zrezki — na Zaru X
‘ Zrezki — naravna omaka X X
‘ Zrezki — Gobova omaka X X
‘ Lrezki — Dunajski X X
‘ Zrezki — Pariski X X ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘
Zrezki - Liubljanski X X X
‘ Solata po izboru
‘ Sezonski solatni kroznik
‘ Krompir — prazen, ocvrt ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘
‘ Kruhov cmok X X X
Sirovi Struki X X X
‘ Krompirjevi njoki X X X
‘ Dusen riz ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘
‘ Kuhana ali pecena zelenjava X
‘ Jabol¢ni zavitek z vanili kremo X X X X
‘ Pasjonkina zmrzlina X X
‘ Karamelizirano jabolko X X ‘ ‘ X ‘ ‘ ‘ X ‘
‘ Palacinke po Zelji X X ‘ ‘ X ‘ ‘ ‘ X ‘
‘ Sadna kupa X
‘ Sladoled po Zelji X




Franc AZman, s.p., Trzaska ulica 1, Sl-4248 Lesce
Gostisce Tuﬁpan, Alpska cesta 8, Lesce

Cenik veya od 15. Junija 2020.

V cenah je vk[juéen DDV.



